
    
A coloro che vorrebbero assaggiare sempre qualcosa di nuovo

ogni

    
MENU DEGUSTAZIONEMENU DEGUSTAZIONEMENU DEGUSTAZIONEMENU DEGUSTAZIONE

Composto da antipasto, primo e dolce (

    
MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF 

Composto da antipasto, primo, secondo e dolce

- Baccalà mantecato alla veneziana con 
- Polpo in insalata con fagiolini verdi, olive taggiasche e 

dressing alla menta           
- Voulevant di sfoglia con composizione di gamberi, 

capasanta e calamari alle erbe di bosco serviti in una 
salsa calda rosa                                       

- Cocktail frizzante di tonno, pesca, lime e spuma alla 
senape                                 

- Piatto di crudità (la composizione varia in base al pescato 
del giorno) 

- Piatto di ostriche 
    

    
- Spaghetto alla chitarra al sugo di astice                                                     
- Maltagliati mantecati al granchio con crema di porro                                     
- Strozzaprete mantecato al moscardino di Sicilia                                            
- Lasagnetta di pane carasau con ragù di pesce e provola 

affumicata                 
- Spaghetti alla chitarra con alici di Sicilia                                                      

    

    

A coloro che vorrebbero assaggiare sempre qualcosa di nuovo
ogni volta che ci vengono a trovare: 

MENU DEGUSTAZIONEMENU DEGUSTAZIONEMENU DEGUSTAZIONEMENU DEGUSTAZIONE    
Composto da antipasto, primo e dolce (bevande e coperto esclusi

25,00 euro25,00 euro25,00 euro25,00 euro    

MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF 
Composto da antipasto, primo, secondo e dolce (bevande e coperto 

35,00 euro35,00 euro35,00 euro35,00 euro    
    

ξξξξξξξξξξξξ    
    

AntipastiAntipastiAntipastiAntipasti    
    

Baccalà mantecato alla veneziana con mousse di ceci                                          
Polpo in insalata con fagiolini verdi, olive taggiasche e 
dressing alla menta            
Voulevant di sfoglia con composizione di gamberi, 
capasanta e calamari alle erbe di bosco serviti in una 
salsa calda rosa                                                                      
Cocktail frizzante di tonno, pesca, lime e spuma alla 
senape                                  
Piatto di crudità (la composizione varia in base al pescato 

PrimiPrimiPrimiPrimi    

Spaghetto alla chitarra al sugo di astice                                                     
Maltagliati mantecati al granchio con crema di porro                                     

mantecato al moscardino di Sicilia                                            
Lasagnetta di pane carasau con ragù di pesce e provola 

 
Spaghetti alla chitarra con alici di Sicilia                                                      

A coloro che vorrebbero assaggiare sempre qualcosa di nuovo,  

bevande e coperto esclusi) 

MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF     
e coperto esclusi) 

                                           13 € 
Polpo in insalata con fagiolini verdi, olive taggiasche e  

13 € 

Voulevant di sfoglia con composizione di gamberi, 
capasanta e calamari alle erbe di bosco serviti in una 

                                

 
13 € 

Cocktail frizzante di tonno, pesca, lime e spuma alla  
13 € 

Piatto di crudità (la composizione varia in base al pescato  
38 € 

il prezzo varia in base 
al tipo di ostrica 

Spaghetto alla chitarra al sugo di astice                                                         16 € 
Maltagliati mantecati al granchio con crema di porro                                         12 € 

mantecato al moscardino di Sicilia                                                12 € 
Lasagnetta di pane carasau con ragù di pesce e provola     

13 € 

Spaghetti alla chitarra con alici di Sicilia                                                          13 € 



    

                                                           
*
 Alcuni ingredienti sono surgelati all’origine 

    

- Mille foglie di coda di rospo in pancetta tesa con mele 
croccanti e salsa al vino rosso                                                                          

- Il cacciucco della Locanda                                                                        
- Trancio di rombo in tempura con finocchio alla vaniglia e 

salsa all’uva                   
- Assortimento di pesce

- Frittura mista reale*

- Tranci di triglia sicule con foie gras in salsa al sedano 
rapa                                

 
E E E E per chi ama le prelibatezze della terra…per chi ama le prelibatezze della terra…per chi ama le prelibatezze della terra…per chi ama le prelibatezze della terra…

- Spaghetti alla chitarra 
servito su cestino di P

- Gnocchi di patate gratinati con fonduta di formaggi  
aromatizzati al tartufo

- Scottadito di agnello in crosta di pecorino e patata 
schiacciata con leggera salsa di timo

- Filetto di manzo italiano 

    
                                Di tutto un po’Di tutto un po’Di tutto un po’Di tutto un po’    
- Assaggi misti di formaggi

 
- I dolci della casa (rigorosamente di nostra 

 
- Bottiglia d’acqua da 500 ml
- Bibite in lattina  

 
 
- Coperto 

 

    

    
    

SecondSecondSecondSecondiiii    
Mille foglie di coda di rospo in pancetta tesa con mele 
croccanti e salsa al vino rosso                                                                          
Il cacciucco della Locanda                                                                        
Trancio di rombo in tempura con finocchio alla vaniglia e 
salsa all’uva                    

rtimento di pesce alla griglia cotto su pietra lavica*

 

Tranci di triglia sicule con foie gras in salsa al sedano 
rapa                                 

per chi ama le prelibatezze della terra…per chi ama le prelibatezze della terra…per chi ama le prelibatezze della terra…per chi ama le prelibatezze della terra…

Spaghetti alla chitarra con crema di pomodorino pachino
cestino di Parmigiano 

Gnocchi di patate gratinati con fonduta di formaggi  
aromatizzati al tartufo 
Scottadito di agnello in crosta di pecorino e patata 
schiacciata con leggera salsa di timo 
Filetto di manzo italiano alla griglia con verdure grigliate

di formaggi 

(rigorosamente di nostra produzione)    

Bottiglia d’acqua da 500 ml 

Mille foglie di coda di rospo in pancetta tesa con mele 
croccanti e salsa al vino rosso                                                                          

    
17 € 

Il cacciucco della Locanda                                                                            16 € 
Trancio di rombo in tempura con finocchio alla vaniglia e     

16 € 

*     19 € 

    19 € 

Tranci di triglia sicule con foie gras in salsa al sedano     
16 € 

per chi ama le prelibatezze della terra…per chi ama le prelibatezze della terra…per chi ama le prelibatezze della terra…per chi ama le prelibatezze della terra…    

pachino  
13 € 

Gnocchi di patate gratinati con fonduta di formaggi   
14 € 

Scottadito di agnello in crosta di pecorino e patata  
16 € 

alla griglia con verdure grigliate  20 € 

 9 € 
   

        6,5 € 
      
    1,5 € 
    3 € 
      
      
    2 € 


